Bistrolg\ BACH

Fleischdeklaration:

Wir verwenden Fleisch und Geflligel aus der
Schweiz. Ansonsten ist es in der Speisekarte
deklariert.

Glossar

Panna cotta: puddingartiges italienisches Dessert bestehend aus Rahm, Zucker
und Gélatine.

Pommes soufflées: Variante franzosischer Bratkartoffeln. Kartoffelscheiben wer-
den zweimal frittiert, einmal bei 150 °C und ein zweites Mal nach dem Abkihlen
bei 190 °C. Die Kartoffelscheiben bldhen sich beim zweiten Braten zu kleinen Kis-
sen auf und werden goldbraun.

Baileys: Sahnelikér aus irischem Whisky und Rahm.

Fregola Sarda: getoastete sardische Nudelart in Kugelform.

Wenn Sie an einer Allergie oder Lebensmittelunvertraglichkeit leiden, fragen
Sie unser Servicepersonal nach den Allergenen in den einzelnen Mends.

A la carte Meniis finden Sie in der Speisekarte.

BIStrOlBACH

Unsere Mittagsmenus




Montag, Dienstag, Mittwoch,
01. Dezember 02. Dezember 03. Dezember
Suppe oder Currysuppe mit Artischockensuppe = Schwarzwurzel-
Salat Kokosschaum mit Pesto suppe
Menu 1 Panierte Kalbsvoressen Vegetarischer
Pouletbrust mit  mit Champignons, Hamburger mit
gemischtem Reis Polenta Kartoffelspalten
und Kefen und Broccoli und Krautsalat
Menu 2 Kalbsschnitzel Gebratenes Schweinsbraten
mit Teigwaren Forellenfilet mit Kasehornli
und Karotten mit Risotto und und Tomate
glasierten Randen
Dessert Crémeschnitte Quarkcreme Tagesdessert
Wochenhit Mittagsmenu Preise
Montag - Freitag Menlj 1 Fr. 19.50
Meni 2 Fr.22.00
Tagessuppe Wochenhit Fr. 22.00
oder Salat Fleischlos Fr. 19.50
o grosse Portion +  Fr. 7.00

Duo vom Zander
und Saiblingsfilet
auf Fregola Sarda-Risotto
und Fenchelgemise

Tagesdessert

Donnerstag,
04. Dezember

Griesssuppe

Lenzburger
Schloss-Schiblig
mit Salzkartoffeln
und Dérrbohnen

mit Pilawreis
und Erbsen

Panna Cotta

alle Preise inkl. 8.1% MWST

Freitag,
05. Dezember

Marronisuppe

Gnocchi-Pfanne
mit Gemlise,
Klrbispurée und
Nusspesto

Rindsgeschnetzeltes Panierter Karpfen

mit Kartoffel-
Lauchgemise

Zitronencake

Suppe oder Salat, Hauptgang und kleines Dessert

Samstag,
06. Dezember

Blumenkohl-
Crémesuppe

Rostipastetli
gefullt mit
Gemuserago(t
und Pilzen

Rindsbraten
mit Spatzli
und Rosenkohl

Kaffeeschnitte

Sonntag
07. Dezember

Karotten-
Safransuppe

Kalbs-
Geschnetzeltes
mit Trockenreis

und Zucchetti

Rinds-Entrecote
mit Pommes
soufflées
und Schmor-
Gemdise

Baileysmousse

Fleischlos

Montag - Freitag

Tagessuppe
oder Salat

Kéaseschnitte

mit Essiggemuse

Tagesdessert



