
À la carte Menüs finden Sie in der Speisekarte. 

Fleischdeklaration: 

Wir verwenden Fleisch und Geflügel aus der 
Schweiz. Ansonsten ist es in der Speisekarte  
deklariert. 

Wenn Sie an einer Allergie oder Lebensmittelunverträglichkeit leiden, fragen 
Sie unser Servicepersonal nach den Allergenen in den einzelnen Menüs. 

Glossar 

Chipolata: Kleine, dünne Bratwürste.   

Burrata: cremigere Version der Mozzarella.  

Puschlaver Luganighe :  (oder Luganighetta) sind eine traditionelle, rohe 

Brühwurst aus dem Puschlav (Poschiavo), hergestellt aus Schweine- und 

Rindfleisch, oft gewürzt mit Wein, Knoblauch, Pfeffer, Muskat und Nelken. 

Die grobe Wurst wird typischerweise in Schafsdarm gefüllt, oft als Spirale 

verkauft, und eignet sich hervorragend zum Grillen, Braten oder Sieden.   

Unsere Mittagsmenüs 



Wochenhit 

Tagessuppe  

oder Salat  

- - 

Spaghetti mit Puschlaver 

Luganighe Sugo,  

Grana Padano Späne 

und Federkohlchips 

 - - 

Tagesdessert 

Mittagsmenü Preise         Suppe oder Salat, Hauptgang und kleines Dessert

Menü 1   Fr. 19.50 

Menü 2   Fr. 22.00 

Wochenhit   Fr. 22.00 

Fleischlos   Fr. 19.50 

grosse Portion       

 

Montag - Freitag 

alle Preise inkl. 8.1% MWST 

 Montag, 

02. März 

Dienstag, 

03. März 

Mittwoch, 

04. März 

Suppe oder 

Salat 

Rindsbouillon  

mit Backerbsen 

Bündner  

Gerstensuppe 

Pastinaken-

Apfelsuppe 

Menü 1 Paniertes 

Schweinsschnitzel 

mit Pommes  

Frites und 

Kräutertomate 

Fleischvogel 

an Jus 

mit Polenta 

und Rotkraut 

Käseknödel auf 

Gemüseragoût mit 

Brotbrösmeli 

Menü 2 Cervelat 

mit Chäshörnli 

und Apfelmus 

Forellenfilet 
(Schweiz) 

an Zitronen-

Schaum 

auf Gemüse-

Couscous 

Kalbsschnitzel 

an Rahmsauce 

mit Nudeln 

und Kohlrabi 

Dessert 
Schoggicrème Bananen-Frappé Tagesdessert 

Fleischlos 

Tagessuppe  

oder Salat  

- - 

Dinkelrisotto  

mit geschmortem Gemüse 

und Burrata 

- - 

Tagesdessert 

Suppe oder Salat, Hauptgang und kleines Dessert 

+ Fr.   7.00 

Montag - Freitag 

alle Preise inkl. 8.1% MWST  

Donnerstag, 

05. März 

Freitag, 

06. März 

Samstag, 

07. März 

Sonntag 

08. März 

Brokkoli- 

Crèmesuppe 

Gelberbsen-

Suppe 

Zucchettisuppe  

mit Kräutern 

Kartoffel-

Lauchsuppe 

 

Pastetli 

mit Brätchügeli  

und Erbsen 

Hackbraten 

an Jus mit 

Teigwaren und 

Blumenkohl 

Raclette 

Schnitte mit  

Essiggemüse 

 

Holzfällersteak 

an Kräuterbutter 

mit Bratkartoffeln 

und Mischgemüse 

Chipolata 

mit Risotto 

und Randen 

Fischstäbchen 
(Nordostpazifik ) 

an Tatarsauce 

mit Kartoffeln 

und Rahmspinat 

Rindfleisch-

Bällchen mit 

Schupfnudeln 

und Lauch 

Kalbsbraten 

an Jus 

mit Nudeln 

und Rosenkohl 

Plunder Crèmeschnitte Himbeermousse Zuger Kirschtorte 


