
 
Fleischdeklaration: 

Wir verwenden Fleisch, Geflügel, Brot und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist 
es in der Speisekarte deklariert. 

 

 
 

Glossar: 

Saltimbocca: dünnes gebratenes Schnitzel mit Rohschinken und Salbei 

Focaccia: ligurisches Fladenbrot aus Hefeteig, das vor dem Backen mit 
Olivenöl, Salz und eventuell Kräutern und weiteren Zutaten belegt wird 

Burrata:  cremigere Version der Mozzarella 

Heisse Liebe: Vanilleeis mit heissen Himbeeren   

Minestrone: dicke italienische Gemüsesuppe mit Bohnen, in der meist noch 
Reis oder Nudeln dazugegeben werden  

Quesadillas: knusprig gebratene Tortillas (mexikanisches Fladenbrot) mit 
pikanter Käse-Gemüse-Füllung 

Matjes: besonders milde, vor Erreichen der Geschlechtsreife verarbeitete 
Heringe, die im traditionellen Verfahren durch fischeigene Enzyme in einer 
Salzlake gereift sind 

Hausfrauenart: die marinierten Matjesfilets werden in einer cremigen Sauce 
aus Sahne oder Joghurt serviert, die mit fruchtigen Apfelstücken, Zwiebeln, 
Gewürzgurken und frischem Dill verfeinert wird 

* =  
 

Kann mit hormonellen Leistungsförderern erzeugt worden sein. 
Kann mit nichthormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika, 
erzeugt worden sein. 

 

 
 

Mittagsmenüs 

 
 
 

 

 

En Guete! 

 
Wenn Sie an einer Allergie oder Lebensmittelunverträglichkeit leiden, fragen Sie unser 
Servicepersonal nach den Allergenen in den einzelnen Menüs. 

 
 



 
 
 

Wochenhit 
(Montag – Freitag) 

 
Matjes (Ostsee)  

nach Hausfrauenart 
serviert mit Kartoffeln 

 Fleischlos 
(Montag – Freitag) 

 
Gemüse-Quesadilla mit 
Kräuter-Crème fraîche 

 

 Montag 
03. August 

Dienstag 
04. August 

Mittwoch 
05. August 

Donnerstag 
06.  August 

Freitag 
07.  August 

Samstag 
08. August  

Sonntag 
09. August  

Tagessuppe Tomaten- 
Crèmesuppe 

Currysuppe Karotten-
Orangensuppe 

Kartoffel-Fisch-
Crèmesuppe 

Linsensuppe Sellerie-
Apfelsuppe 

Minestrone  

Menü 1 Fleischkäse 
an Jus  

mit Teigwaren 
und Karotten 

Poulet-Saltimbocca 
an Jus 

mit Polenta 
und Blattspinat 

Tomaten Foccacia 
mit Grillgemüse, 
rotem Pesto und 

Burrata 

Spaghetti 
Bolognese mit 

Schmortomaten 

Bratwurst an 
Zwiebelsauce 

mit  
Pommes frites 

und Erbsen 

Risotto  
mit geschmortem 
Sommergemüse, 
Grana Padano 
und Kräuteröl 

in Honig und Soja 
marinierter 

Poulet Schenkel 
mit gebratenen 

Nudeln  
und Bohnen 

Menü 2 Rindfleischbällchen 
mit Schupfnudeln 
und Blumenkohl 

Zander-Chnusperli 
(Asien/Europa, Wildfang) 

an Tartaresauce 
mit Reis 

und Randen 

Rinds-
Geschnetzeltes 

mit Kartoffelstock 
und Broccoli 

Geschmorte 
Kalbshaxe 
mit Spätzli 
und Kabis 

Madras-Fisch-
Curry mit 

Basmatireis 
und Zucchetti 

Schweins-
schnitzel  

an Rahmsauce 
mit Nudeln 

und Kohlrabi 

Rinds-Entrecôte 
Café de Paris mit 
Bratkartoffeln und 

Mischgemüse 

Dessert Apfelberliner Bananen Frappé  Tagesdessert Schoggicrème 
mit Baileys 

Erdbeeren  
mit Rahm  

Heisse Liebe Tirolercake 

 À la carte Menüs finden Sie in der Speisekarte. 

Mittagsmenü Preise 
Alle Menüs inkl. Suppe oder Salat, Hauptgang und kleinem Dessert 

 
Menü 1 Fr. 19.50 
Menü 2 Fr. 22.00 
Wochenhit Fr. 22.00 
Fleischlos Fr. 19.50 
grosse Portion + Fr.   7.00 

 
alle Preise inkl. 8.1% MWST 


