
À la carte Menüs finden Sie in der Speisekarte. 

Fleischdeklaration: 

Wir verwenden Fleisch und Geflügel aus der 
Schweiz. Ansonsten ist es in der Speisekarte  
deklariert. 

Wenn Sie an einer Allergie oder Lebensmittelunverträglichkeit leiden, fragen 
Sie unser Servicepersonal nach den Allergenen in den einzelnen Menüs. 

Glossar: 

Vongole: Venusmuscheln.  
 

Hollandaise: helle, aufgeschlagene, schaumige Buttersauce. 
 

Pommes soufflées: gehen beim Frittieren in der Mitte auf, so dass sie 

aussen knusprig und innen luftig sind. 
 

Café de Paris: wird einerseits eine kalte Buttermischung und anderer-

seits eine diese Buttermischung beinhaltende warme Sauce bezeichnet. 
 

Tonkabohne: wird auch mexikanische Vanille genannt. Und genau so 

wird sie auch eingesetzt. Ihr Karamellaroma verfeinert Puddings, Eis, 

Milchreis, Kekse und Kuchen.  
 

Pak Choi: chinesischer Senfkohl. 
 

All Amatriciana: Tomatensauce mit Speck und Zwiebeln.  

Unsere Mittagsmenüs 



 Montag, 

06. Mai 

Dienstag, 

07. Mai 

Mittwoch, 

08. Mai 

Suppe oder 

Salat 

Gemüse-

Crèmesuppe 

Bündner-

Gerstensuppe 

Pastinaken-

Apfelsuppe 

Menü 1 Penne  

all Amatriciana 

mit  

Schmortomaten 

Forellenfilet  

Müllerinnen Art 
(Europa) 

mit Kartoffelstampf 

und Fenchel 

Nudeln mit  

Bärlauchpesto, 

Ofengemüse und 

frittiertem  

Federkohl 

Pouletschenkel an

Menü 2 Rindsvoressen 

mit Schupfnudeln 

und Broccoli 

Schweinsschnitzel 

an Cognac-

Rahmsauce 

mit Teigwaren 

und Erbsen 

Paniertes  

Kalbsschnitzel mit  

Pommes Frites 

und Ratatouille 

Kartoffel Kroketten

Dessert 
Nussgipfel Früchte Smoothie Tagesdessert 

Wochenhit 

Tagessuppe  

oder Salat  

- - 

Currywurst Berliner Art 

mit Pommes Frites 

und Tagesgemüse 

- - 

Tagesdessert 

Mittagsmenü Preise         Suppe oder Salat, Hauptgang und kleines Dessert

Menü 1   Fr. 19.50 

Menü 2   Fr. 22.00 

Wochenhit   Fr. 22.00 

Fleischlos   Fr. 19.50 

grosse Portion       + Fr.   7.00 

 

Montag - Freitag 

alle Preise inkl. 8.1% MWST 

Donnerstag, 

09. Mai 

Freitag, 

10. Mai 

Samstag, 

11. Mai 

Muttertag, 

12. Mai 

Kichererbsen- 

suppe 

Bohnensuppe  

mit Feta 

Karotten-

Ingwersuppe 

Safran-

schaumsuppe 

Ofengemüse und 

Pouletschenkel an 

fruchtiger Curry-

sauce mit Reis 

und Pak Choi 

Hackbraten an 

Pilzrahmsauce 

mit Risotto 

und Rotkraut 

Knuspriges 

Schweinefleisch 

Süss Sauer 

mit Jasminreis 

und Peperoni 

Kalbsbraten 

an Jus 

mit Spätzli 

und Karotten 

Kalbsschnitzel mit  

 

Schweinsbraten 

an Jus mit  

Kartoffel Kroketten 

und Blumenkohl 

Sautierte  

Lachswürfel 
(Norwegen) 

an Dillrahmsauce 

mit Bratkartoffeln 

und Randenpurée 

Weisse Spargel 

an Sauce  

Hollandaise 

mit Kartoffeln 

Rinds-Entrecôte 

Café de Paris mit 

Pomme Soufflées 

und Saison-

Gemüse 

Mandel-

Bienenstich-

Schnitte  

Tonka-Vanillecrème 

mit marinierten  

Erdbeeren 

Rüeblikuchen Coupe Dänemark 

Fleischlos 

Tagessuppe  

oder Salat  

- - 

Flammkuchen mit Spargeln, 

Zwiebeln, Tomaten, Rucola 

und Crème fraîche 

- - 

Tagesdessert 

Suppe oder Salat, Hauptgang und kleines Dessert 

Montag - Freitag 

alle Preise inkl. 8.1% MWST  


