
 
Fleischdeklaration: 

Wir verwenden Fleisch, Geflügel, Brot und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist es 
in der Speisekarte deklariert. 

 

 
 

Glossar: 

Planted: pflanzliche Fleischalternative auf Basis von Erbsenprotein. 

Zufikerli: Rostbratwurst nach Schweizer Art.  

Lassi: Früchte-Joghurt Getränk.  

Chimichurri: kalte, würzige Kräutersauce.   

Brasato: italienisches Wort für Braten. 

* =  
 

Kann mit hormonellen Leistungsförderern erzeugt worden sein. 
Kann mit nichthormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika, 
erzeugt worden sein. 

 

 
 

Mittagsmenüs 

 
 
 
 
 

 
 

 

En Guete! 

 
Wenn Sie an einer Allergie oder Lebensmittelunverträglichkeit leiden, fragen Sie unser 
Servicepersonal nach den Allergenen in den einzelnen Menüs. 

 
 

 



 
 

Wochenhit 
(Montag – Freitag) 

 

Brasato Ravioli 
mit Nusspesto,  
Schmorgemüse 

und Belper Knolle 

 Fleischlos 
(Montag – Freitag) 

 
Vegetarische Bolognese 
mit Penne, Schmortomaten 

und Grana Padano 

 

 Montag 
07. September 

Dienstag 
08. September 

Mittwoch 
09. September 

Donnerstag 
10. September 

Freitag 
11. September 

Samstag 
12. September  

Sonntag 
13. September  

Tagessuppe Blumenkohl-
Crèmesuppe 

Tomatensuppe Rindbouillon  
mit Backerbsen 

Zucchettisuppe 
mit Thymian 

Bohnensuppe 
 mit Speck 

Randensuppe 
mit Ingwer 

Apfel-
Selleriesuppe  

Menü 1 Zufikerli 
mit Chäshörnli 
und Apfelmus 

Schlemmerfilet 
(Nordwest/Nordost 

Pazifik) 
mit Salzkartoffeln 
und Blattspinat 

Adrio an 
Pilzrahmsauce 
mit Teigwaren 
und Rotkraut 

Reis Casimir 
mit Fruchtspiess 
und Kokosnuss-

schaum 

Pastetchen gefüllt 
mit cremigem 
Fischragoût 

(Europa) 
und Ratatouille 

Risotto mit 
frischen 

Eierschwämmli 
und 

Gemüsestroh 

Paniertes 
Schweinsschnitzel 
mit Pommes Frites 
und Kräutertomate  

Menü 2 Rinds-
Geschnetzeltes 

mit Pilawreis 
und Karotten 

Schweins-
Schnitzel an 
Rahmsauce 
mit Nudeln 

und Broccoli 

Planted Steak 
an Kräuterbutter 
dazu Kartoffel-

Stampf und 
geröstetes 

Wurzelgemüse 

Fleischspiess 
an Chimichurri 

dazu 
Ofenkartoffel mit 
Kräuterquark und 

Mischgemüse 

Kalbsvoressen 
mit Schupfnudeln 

und Bohnen 

Pouletsteak 
an Jus 

mit Spätzli 
und Blumenkohl 

Kalbsbraten 
an Kräuterjus 

mit Bratkartoffeln 
und Kohlrabi 

Dessert Mango-
Passionsfrucht-

Lassi  

Mandelschnecke Tagesdessert Crèmeschnitte Erdbeermousse Mini Coupe Bonstetter 
Zwetschgen-

Crumble 

 À la carte Menüs finden Sie in der Speisekarte. 

Mittagsmenü Preise 
Alle Menüs inkl. Suppe oder Salat, Hauptgang und kleinem Dessert 

 
Menü 1 Fr. 19.50 
Menü 2 Fr. 22.00 
Wochenhit Fr. 22.00 
Fleischlos Fr. 19.50 
grosse Portion + Fr.   7.00 

 
alle Preise inkl. 8.1% MWST 


