
À la carte Menüs finden Sie in der Speisekarte. 

Fleischdeklaration: 

Wir verwenden Fleisch und Geflügel aus der 
Schweiz. Ansonsten ist es in der Speisekarte  
deklariert. 

Wenn Sie an einer Allergie oder Lebensmittelunverträglichkeit leiden, fragen 
Sie unser Servicepersonal nach den Allergenen in den einzelnen Menüs. 

Glossar 

Fricassée: Ragout aus weissem Fleisch in heller Sauce.  

Fregola Sarda: sardische, getoastete Nudelart in Kugelform.  

Kräuterseitlinge: Pilzgattung mediterraner Herkunft mit festem Biss und 

feinem Aroma.  

Remouladensauce: mit Kräutern, Kapern und Gurken gewürzte Mayon-

naise.  

Unsere Mittagsmenüs 



Wochenhit 

Tagessuppe  

oder Salat  

- - 

Zanderchnusperli (Deutschland) 

mit hausgemachte  

Pommes Frites an 

Remouladensauce 

 - - 

Tagesdessert 

Mittagsmenü Preise         Suppe oder Salat, Hauptgang und kleines Dessert

Menü 1   Fr. 19.50 

Menü 2   Fr. 22.00 

Wochenhit   Fr. 22.00 

Fleischlos   Fr. 19.50 

grosse Portion       

 

Montag - Freitag 

alle Preise inkl. 8.1% MWST 

 Montag, 

09. März 

Dienstag, 

10. März 

Mittwoch, 

11. März 

Suppe oder 

Salat 

Sellerie-

Apfelsuppe  

Pfälzer- 

Karottensuppe  

Rindsbouillon 

mit Flädli 

Menü 1 Nasi Goreng 

Indonesischer Reis 

(Fleischlos)  

 

 

Hacktätschli 

mit Teigwaren 

und Blumenkohl  

Schweins-

Bratwurst 

mit Rösti 

und Zucchetti  

und Ofengemüse 

Menü 2 Geflügel-

Fricassée dazu 

Kartoffelstampf  

mit Bärlauch 

und Ratatouille  

 

Sautiertes 

 Wolfsbarschfilet 
(FAO27 Nordost  

Atlantik ) 

mit Tomatenreis 

und Spinat 

 

Kalbsvoressen 

mit Spätzli 

und Kabis  

vom Schwein mit

Dessert 
Fruchtsalat  Schoggikuchen Tagesdessert 

Fleischlos 

Tagessuppe  

oder Salat  

- - 

Bärlauchrisotto mit 

sautierten Kräuterseitlinge 

und blauen Kartoffelchips   

- - 

Tagesdessert 

Suppe oder Salat, Hauptgang und kleines Dessert 

+ Fr.   7.00 

Montag - Freitag 

alle Preise inkl. 8.1% MWST  

Donnerstag, 

12. März 

Freitag, 

13. März 

Samstag, 

14. März 

Sonntag 

15. März 

Süssmaissuppe  Kichererbsen-

Suppe  

Hühnersuppe  Randensuppe  

Spargelrisotto 

mit Mascarpone 

und Ofengemüse  

Paniertes  

Schweinsschnitzel 

mit Pommes Frites 

und Kräutertomate 

Entenbrust 
(Frankreich) 

an Orangensauce 

mit Teigwaren 

und Kefen  

Lammnierstück 
(Australien) 

mit Fregola Sarda  

und Bohnen  

Tessiner Braten 

vom Schwein mit 

Polenta 

und Broccoli  

Sautierte Eglifilets 
(Island) 

mit Risotto und  

junge Karotten  

 

Kalbsbraten 

mit Kartoffelstock 

und Gemüse Duo  

 

Rinds-Stroganoff 

mit Reis 

und Peperoni  

Joghurtcrème  Erdbeer-Frappé  Windbeutel  Bananenmousse  


