
 
Fleischdeklaration: 

Wir verwenden Fleisch, Geflügel, Brot und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist 
es in der Speisekarte deklariert. 

 

 
 

Glossar: 

Adrio: beliebte Schweizer Brühwurst aus fein gemahlenem Brät aus Schweine- 
oder Kalbfleisch (oder einer Mischung aus beiden) 

Fregola Sarda: getoastete sardische Teigwaren in Kugelform 

Chicken Tikka Masala:  Currygericht mit Hähnchenfleischstücken in einer 
würzigen Tomaten-Joghurtsauce; ein in der Nachkriegszeit in Grossbritannien 
entstandenes Gericht, um indisches Essen mit europäischen Essgewohnheiten 
in Einklang zu bringen  

Penne all’amatriciana: Teigwaren an einer Sauce aus Speck, Tomaten, 
Pecorino, Peperoncini und Olivenöl, benannt nach dem Ort Amatrice in Italien  

Croque Madame: warmes belegtes Toastsandwich mit Käse und Spiegelei   

Affogato: Dessert der italienischen Küche, bestehend aus einem Espresso mit 
Vanilleeis 

 

* =  
 

Kann mit hormonellen Leistungsförderern erzeugt worden sein. 
Kann mit nichthormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika, 
erzeugt worden sein. 

 

 
 

Mittagsmenüs 

 

 
 

 

En Guete! 

 
Wenn Sie an einer Allergie oder Lebensmittelunverträglichkeit leiden, fragen Sie unser 
Servicepersonal nach den Allergenen in den einzelnen Menüs. 

 
 

 



 
 

Wochenhit 
(Montag – Freitag) 

 

Nürnberger Rostbratwurst 
mit Kartoffelsalat 

und Senf 

 Fleischlos 
(Montag – Freitag) 

 
Croque Madame 

vegetarisch 
 

 

 Montag 
10. August 

Dienstag 
11. August 

Mittwoch 
12. August 

Donnerstag 
13. August 

Freitag 
14. August 

Samstag 
15. August  

Sonntag 
16. August  

Tagessuppe Broccolicrème-
suppe  

Rindsbouillon 
Mille Fanti  

Thurgauer 
Mostsuppe  

Pilzcrèmesuppe  
 

Zucchetti-
Basilikumsuppe 

Tomaten-Essenz Kräuterschaum-
suppe  

Menü 1 Schweinefleisch 
süss-sauer 

mit Basmatireis 
und Peperoni 

Paniertes 
Schweins- 

schnitzel mit 
Pommes frites 

und Kabis 

Risotto mit 
Burrata, 

Pinienkernen, 
Rucola und 
confierten 

Plumtomaten 

Chicken  
Tikka Masala 

mit Reis 

Spaghetti 
Bolognese mit 
Cherrytomaten 

Vegetarische 
Knusperli 

mit Haus-Dip, 
Wedges und 

Gemüseragoût 

Penne 
all'amatriciana 

Menü 2 Adrio mit Jus, 
Kartoffelstock 
und Karotten 

Gebratenes 
Forellenfilet 

(Schweiz) 

mit Fregola Sarda 
und Rahmkabis 

Rindsragoût 
mit Spätzli 

und Blumenkohl 

Kalbs-
geschnetzeltes 

mit Nudeln 
und Bohnen 

Schlemmerfilet 
Bordelaise 

(Pazifischer 
Nordwesten/Nordosten) 

mit Salzkartoffeln 
und Blattspinat 

Kalbsbraten 
an Portweinjus, 
Teigwaren und 
Karottenpüree 

Füürwehrsteak 
mit Kräuterbutter, 

Folienkartoffel 
mit Kräuterquark 

und Saison-
gemüse 

Dessert Studentenschnitte Lassi  Tagesdessert Plunder Erdbeersüppchen 
mit Minze 

Cheesecake Affogato 

 À la carte Menüs finden Sie in der Speisekarte. 

Mittagsmenü Preise 
Alle Menüs inkl. Suppe oder Salat, Hauptgang und kleinem Dessert 

 
Menü 1 Fr. 19.50 
Menü 2 Fr. 22.00 
Wochenhit Fr. 22.00 
Fleischlos Fr. 19.50 
grosse Portion + Fr.   7.00 

 
alle Preise inkl. 8.1% MWST 


