
 
Fleischdeklaration: 

Wir verwenden Fleisch, Geflügel, Brot und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist 
es in der Speisekarte deklariert. 

 

 
 

Glossar: 

Fish & Chips: knusprig frittierte Fischfilets, die meist aus Kabeljau (Cod), 
Schellfisch (Haddock) oder Scholle (Plaice) bestehen. Diese werden zusammen 
mit knusprigen, dickeren Pommes Frites (Chips) und Erbsenmus, serviert. 

Fregola Sarda: getoastete sardische Teigwaren in Kugelform. 

Couscous: Weizengriess in Kugelform.   

Spareribs: englische Wort für Schälrippchen und bezeichnet im ursprünglichen 
Sinn nur die Rippen aus dem Schweinebauch 

Pommes soufflées: frittierte, luftige «Kartoffelkissen».  

Panna cotta: puddingartiges italienisches Dessert, das aus Rahm bzw. 
Schlagsahne, Zucker und Gelatine zubereitet wird. 

* =  
 

Kann mit hormonellen Leistungsförderern erzeugt worden sein. 
Kann mit nichthormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika, 
erzeugt worden sein. 

 

 
 

Mittagsmenüs 

 

 
 

 

En Guete! 

 
Wenn Sie an einer Allergie oder Lebensmittelunverträglichkeit leiden, fragen Sie unser 
Servicepersonal nach den Allergenen in den einzelnen Menüs. 

 
 

 
 



 

Wochenhit 
(Montag – Freitag) 

 

Rinds-Carpaccio 
mit Grana Padano  

Rucola und 
Sommerbeeren  

 Fleischlos 
(Montag – Freitag) 

 
Flammkuchen mit 
Sommergemüse  

 

 Montag 
17. August 

Dienstag 
18. August 

Mittwoch 
19. August 

Donnerstag 
20. August 

Freitag 
21. August 

Samstag 
22. August  

Sonntag 
23. August  

Tagessuppe Weissweinsuppe  Kichererbsen- 
suppe  

Geflügelsuppe 
mit Gemüse  

Gelberbsensuppe  Tomatensuppe 
 

Zwiebelsuppe  Blumenkohlsuppe  

Menü 1 Spaghetti an 
Sauerrahmsauce 

mit jungem 
Sommergemüse  
und Pinienkernen  

Pouletsteak an 
Rosmarinjus  

mit Teigwaren  
und Broccoli 

Orientalischer 
Gemüse-
Couscous 

mit Hummus, 
Joghurt und 
Fladenbrot  

Spareribs vom 
Schwein mit 

Pommes 
Soufflées und  

Bohnen  

Gebratenes 
Welsfilet 

(Deutschland)  
mit Kartoffelstock 

vom «blauem 
Schweden»  
und Kefen  

Eierschwämmli 
aufToast  
mit Salat  

Lamm Nierstück 
mit Bäckerinnen- 

Kartoffeln 
und Spinat  

 
 

Menü 2 Paniertes 
Schweinsschnitzel 
mit Fregola Sarda 

und Peperoni  
 
 

Fish & Chips 
(Nordostatlantik) 

mit Erbsenpurée  

Kalbsschnitzel 
mit Spätzli 

und Karotten  

Rinds- 
Geschnetzeltes 

mit Polenta 
und Kabis  

 

Kalbsragoût 
mit Teigwaren 
und Zucchetti 

Schweinsbraten 
mit gemischtem 

Reis und 
Sommergemüse 

Iberico 
Schweinsfilet 

(Spanien)  
an Apfelsauce mit 
Vollkornteigwaren 

und Kohlrabi  
 

Dessert Schwarzwälder- 
Würfel  

Himbeer-Frappé  Tagesdessert Panna Cotta Fruchtsalat  Mini Coupe  
Romanoff 

Schoggimousse  

 À la carte Menüs finden Sie in der Speisekarte. 

Mittagsmenü Preise 
Alle Menüs inkl. Suppe oder Salat, Hauptgang und kleinem Dessert 

 
Menü 1 Fr. 19.50 
Menü 2 Fr. 22.00 
Wochenhit Fr. 22.00 
Fleischlos Fr. 19.50 
grosse Portion + Fr.   7.00 

 
alle Preise inkl. 8.1% MWST 


