
 
Fleischdeklaration: 

Wir verwenden Fleisch, Geflügel, Brot und Backwaren aus der Schweiz. Ansonsten ist 
es in der Speisekarte deklariert. 

 

 
 

Glossar: 

Focaccia: italienisches Fladenbrot aus einem weichen Hefeteig. Es stammt aus 
der Region Ligurien. Typisch sind viel Olivenöl, grobes Salz und Kräuter wie 
Rosmarin. 

Fregola Sarda: getoastete sardische Teigwaren in Kugelform 

Tonkabohne: Samen des Tonkabohnen Baumes, der einen vielfältigen 
Geschmack entwickelt, der an Vanille-, Mandel- oder Karamell erinnert. 

Züri Frites: Pommes Frites die mit Kartoffeln aus dem Kanton Zürich 
hergestellt werden.    

Couscous: besteht aus befeuchtetem und zu Kügelchen zerriebenem Grieß 
aus Hartweizen, Gerste oder Hirse. Der Grieß wird zum Garen nicht gekocht, 
sondern über kochendem Wasser oder einem kochenden Gericht gedämpft. 

* =  
 

Kann mit hormonellen Leistungsförderern erzeugt worden sein. 
Kann mit nichthormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika, 
erzeugt worden sein. 

 

 
 

Mittagsmenüs 

 
 
 
 
 

 
 

 

En Guete! 

 
Wenn Sie an einer Allergie oder Lebensmittelunverträglichkeit leiden, fragen Sie unser 
Servicepersonal nach den Allergenen in den einzelnen Menüs. 

 
 

 
 

https://www.google.com/url?sa=i&source=web&rct=j&url=https://de.wikipedia.org/wiki/Focaccia&ved=2ahUKEwjA4uOx96yWAxXUhf0HHSe6HtEQy_kOegoIAggACAAIAhAF&opi=89978449&cd&psig=AOvVaw147-35DacGCTYws0EiOMOI&ust=1787237160398000


 

Wochenhit 
(Montag – Freitag) 

 

Schweins-Cordon Bleu 
mit Züri-Frites 

und Rüebli  

 Fleischlos 
(Montag – Freitag) 

 
Gemüsespiess 

an Sauerrahmsauce 
mit Couscous 

 

 Montag 
31. August 

Dienstag 
01. September 

Mittwoch 
02. September 

Donnerstag 
03. September 

Freitag 
04. September 

Samstag 
05. September  

Sonntag 
06. September  

Tagessuppe Fenchelsuppe 
mit Pernod  

Weissweinsuppe  Parmesan-
Crèmesuppe  

Kichererbsen-
suppe 

Bouillon mit Flädli  Karotten-
Ingwersuppe  

Bündner 
Gerstensuppe  

Menü 1 Hackbraten  
mit Schupfnudeln 

und Karotten  

Focaccia gefüllt 
mit Grillgemüse, 
Mozzarella und 
Basilikumpesto  

Schweissteak 
an Pfeffersauce 

mit Pommes 
Frites und  
Tomate  

Crêpes gefüllt mit 
Sommergemüse  
und Erbsenpurée 

Roastbeef-Teller  
an Tatarsauce 

mit Sommersalat  

Panierte 
Pouletbrust mit 
Fregola Sarda  

und Romanesco  

Lammhüflti 
mit Polenta  
und Bohnen  

Menü 2 Sautiertes 
Forellenfilet 

mit Tomatenreis 
und Kefen  

Pouletsteak mit  
Vollkornteigwaren 

und Broccoli  

Rindfleisch- 
Bällchen  

mit Spaghetti 
und Pastinaken  

Kalbs- 
Geschnetzeltes 
mit Nudeln und  
Gemüse-Duo  

 

Gebratenes 
Doradenfilet 
mit Risotto 

und gebratene 
Wassermelone  

Soja- 
Geschnetzeltes 

mit Pilawreis 
und Randen  

 

Kalbsrahm- 
Gulasch 

mit Spätzli 
und Peperoni  

 

Dessert Himbeercrème  Kleiner 
Bananensplit  

Tagesdessert Kaffee-Haselnuss 
Schnitte  

Marinierte Beeren  Aprikosen-
Streuselkuchen  

Tonkabohnen 
Mousse  

 À la carte Menüs finden Sie in der Speisekarte. 

Mittagsmenü Preise 
Alle Menüs inkl. Suppe oder Salat, Hauptgang und kleinem Dessert 

 
Menü 1 Fr. 19.50 
Menü 2 Fr. 22.00 
Wochenhit Fr. 22.00 
Fleischlos Fr. 19.50 
grosse Portion + Fr.   7.00 

 
alle Preise inkl. 8.1% MWST 


